A Mano Primitivo Rosato
di Puglia IGT

Erzeuger:

Herkunft:

Rebsorten:

Ausbau/Reife:

Eigenschaften:

Ideal zu:

A Mano

IGT-Anbaugebiet Apulien
Weinberge um die Ortschaften
Gioia del Colle, Castellaneta,
Gravina in Puglia und Lateraza

PrimiTIVO

100% Primitivo

Sanfte Pressung der Trauben. Der Most hat nur drei, vier Minuten
Kontakt mit den Schalen, danach Vergarung im Stahltank bei niedrigen
Temperaturen (6°C), um den Duft frischer Frichte zu bewahren. Reifung
fur drei Monate im Stahltank und mindestens drei weitere
Monate auf der Flasche.

Faszinierendes, zartes Rosa.

Der Duft ist intensiv und komplex mit sehr feinen, erfrischenden Noten von
Brombeeren, Erdbeeren und Orangenbliten.

Leicht im Geschmack, frisch und delikat, mit einer angenehmen Wirze, ver-
bindet dieser Rosato auf ideale Weise die frische Fruchtigkeit eines Weil3-
weines mit dem Koérper und der Kraft eines Rotweines.

Aperitif, Antipasti, mediterraner Kiche, Gemuse, Krustentieren, Fisch-
suppen, Pasta, kraftigen Fischgerichten, aber auch hellem Fleisch
und Geflugel.
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