
OBVIUS BIANCO 
Toscana Bianco I.G.T.

Erzeuger:	 Weingut Salcheto

Herkunft:	 Toskana  
	 Chiusi und Suvereto

Rebsorten:	 75% Trebbiano  
	 25% Vermentino
Boden:	
BIO: 	 DE-ÖKO-006 

Boden:	 Tonhaltig, sandig 
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Ausbau/Reife:	 Die Fermentierung und Reifung erfolgt für drei Monate im Stahltank. Verfeinerung auf 
der Flasche für weitere drei Monate. Der Wein wird nicht filtriert. Dadurch entsteht ein 
rein fruchtiges Erlebnis, welches durch den ausschließlichen Einsatz von Trauben (keine 
zugesetzten Sulfite, Hefen, Tannine oder sonstige Zutaten) noch attraktiver wird. 

	
 Eigenschaften:	 Helles Strohgelb.
	 Klar und  delikat mit Nuancen von weißen Früchten und  einer mineralischen Note. Im 

Geschmack fruchtig-frisch, sehr trinkig.

Ideal zu:	 Sushi, Fingerfood, warmen Vorspeisen mit Fisch, frittiertem Fisch, Eiern und Quiches.
			 
Besonderheiten:	 Die erste Ernte war 2016.
	 Das Weingut Salcheto wurde vom Gambero Rosso 2014 mit dem Preis für Nachhal-

tigen Weinbau ausgezeichnet. Die biologische und biodynamische Weinkellerei Salche-
to arbeitet energetisch absolut autonom (Wasser, Treibhausgasemission, Biodiversität). 
Der Obvius ist ein Wein frei von jeglichen Zusatzstoffen wie Reinzuchthefe und Schwe-
feldioxyd. Natur pur und rein aus Trauben. 


