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Erzeuger:
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Ideal zu:

Besonderheiten:

Weingut Salcheto

Toskana
DOC-Anbaugebiet Rosso di

Montepulciano

#

SALCHETO

OBVIUS

100% Sangiovese
(Prugnolo Gentile-Klon)

DE-OKO-006 (BiO)

Tonhaltig, schlammig

Das allerbeste und gesunde Traubengut wird von Hand gelesen und sanft gepresst. Die
Fermentierung erfolgt vier Monate im Stahltank bei kontrollierter Temperatur. Wahrend
der Fermentation entsteht CO,, mit welchem die Maische umgewalzt wird. Der Wein
wird anschlielend ohne jeglichen Zusatz von Sulfiten oder Reinzuchthefen in die Fla-
sche gefullt. Dieser Prozess erfolgt mit Hilfe besonderer technischer Verschlusse. Der
Wein reift vier Monate lang im Stahlfass und anschlie3end weitere sechs Monate in der

Flasche.

Purpurrot mit intensiven violetten Reflexen.
Mit einem Aroma von sehr fruh geernteten Frichten wie Kirschen, Blaubeerenund Him-
beeren. Frisch, fruchtig, jung und mit weichen, runden Tanninen. Von sehr guter Struk-

tur und lang anhaltend. Mit leichten Anklangen von Tabak im Abgang.
Kraftigen Vorspeisen, hellem Fleisch, dunklem Fleisch ohne Sauce und Gewurzen.

Das Weingut Salcheto wurde vom Gambero Rosso 2014 mit dem Preis fur Nachhal-
tigen Weinbau ausgezeichnet. Die biologische und biodynamische Weinkellerei Salche-
to arbeitet energetisch absolut autonom (Wasser, Treibhausgasemission, Biodiversitat).
Der Obvius ist ein Wein frei von jeglichen Zusatzstoffen wie Reinzuchthefe und Schwe-
feldioxyd. Natur pur und rein aus Trauben.
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